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PARABENS POR ESCOLHER A EOS.

Vocé acaba de adquirir um produto de alta qualidade, feito especialmente
para as necessidades do consumidor brasileiro.

Fique atento as informagdes contidas neste manual de instrugdes, assim
vocé saberd como tirar o maximo proveito das fungées, garantindo a sua
seguranga e prolongando a vida Util do produto.

Os Fornos Elétricos EOS Premium séo fabricados com criterioso processo
de qualidade, da escolha do material ao design ergonémico. Tudo isso
com padrdo internacional para oferecer uma melhor performance e
resisténcia.

Com 15 anos de uma historia de sucesso, a EOS vem trazendo tecnologia
de ponta ao mercado nacional no ramo de refrigeragéo. A nossa misséo
¢ oferecer produtos de qualidade que realmente fazem a diferenga na
vida das pessoas. Servir ao cliente e ofertar uma variedade imensa de
produtos € e sempre sera nossa prioridade.

Hoje, cumprindo com o compromisso de entregar valor e tornar sua vida
mais facil, nos orgulhamos em levar até vocé os Fornos Elétricos, com a
qualidade que s6 a EOS. tem.

A EOS. valoriza seu tempo. A EOS. valoriza vocé.

Como podemos facilitar sua vida hoje?
Fale com a gente. Estamos sempre dispostos a te ouvir.

0800 721 8900



INFORMAGOES DE SEGURANGA

Antes de desempacotar, leia estas instrugdes cuidadosamente. S6 entdo vocé
podera operar o seu aparelho de forma segura e correta. Recomendamos guar-
dar o manual de instrugdes.

O aparelho destina-se apenas a ser instalado na cozinha. Observe as instru-
¢Oes especiais de instalagao.

Verifigue se o aparelho esta danificado depois de o desembalar. Nao ligue o
aparelho se este estiver danificado.

Apenas um profissional licenciado pode conectar aparelhos sem plugues.
Danos causados por conex&o incorreta NAO sdo cobertos pela garantia.
Use este aparelho apenas em ambientes fechados.

O aparelho so deve ser utilizado para a preparagéo de alimentos.

O aparelho deve ser monitorado durante o funcionamento.

Este aparelho nao pode ser usado por criangas e por pessoas com capaci-
dades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou por pessoas com falta de
experiéncia ou conhecimento

As criangas nao devem brincar com, sobre ou ao redor do aparelho.

As criangas nao devem limpar o aparelho ou fazer manutencao geral.
Mantenha as criancas com menos de 8 anos a uma distancia segura do
aparelho e do cabo de alimentagao.

Coloque os acessodrios na cavidade da maneira correta.

ATENGAO
Risco de choque elétrico!

Reparos incorretos sao perigosos.

As reparacoes so podem ser efetuadas, e os cabos de alimentagao danifi-
cados substituidos, por um dos nossos técnicos de pds-venda treinados.
Se o aparelho estiver avariado, desligue o aparelho da corrente ou desligue
o disjuntor da caixa de fusiveis. Entre em contato com o servigo de pos-
-venda.

Nunca coloque os cabos do aparelho elétrico em contato com as partes
guentes do aparelho, pois eles podem derreter.

N&o use limpadores de alta presséao ou de limpeza a vapor, pois podem
causar choque elétrico.



Risco de queimaduras!

+ O aparelho fica muito quente.

+  Nunca toque nas superficies interiores do aparelho ou nas resisténcias de
aquecimento.

+  Sempre deixe o aparelho esfriar.

+  Mantenha as criangas a uma distancia segura.

+  Acessorios e lougas ficam muito quentes.

+  Sempre use luvas de forno para remover acessorios ou lougas da cavidade.

+  Os vapores de alcool podem pegar fogo no compartimento de cozimento
guente.

+ Nunca prepare alimentos que contenham grandes quantidades de bebidas
com alto teor de alcool.

+ Use apenas pequenas quantidades de bebidas com alto teor alcodlico.

+  As partes acessiveis ficam quentes durante a operacdo. Nunca toque nas
partes quentes

+ Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor quente. O vapor pode ndo ser
visivel, dependendo de sua temperatura. Ao abrir, ndo figue muito perto do
aparelho.

+  Aagua em uma cavidade quente pode criar vapor quente. Nunca coloque
agua na cavidade quente.

Risco de lesao

+ Ovidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

+  Nao use raspador de vidro, produtos de limpeza afiados ou abrasivos ou
detergentes.

+ As dobradicas da porta do aparelho movem-se ao abrir e fechar a porta e
vocé pode ficar preso. Mantenha as méaos longe das dobradicas

Risco de incéndio

+ Itens combustiveis armazenados na cavidade podem pegar fogo. Nunca armazene-
-0s na cavidade.

+ Nunca abra a porta do aparelho se houver fumaga no interior.

+  Desligue o aparelho e retire o plugue da tomada ou desligue o disjuntor da caixa de
fusiveis.



Perigo devido ao magnetismo!

+  [mas permanentes s&o usados no painel de controle ou nos elementos de controle.
Eles podem afetar implantes eletrénicos, por exemplo, marcapassos cardiacos ou
bombas de insulina, por isso os usuarios de implantes eletrénicos devem ficar a pelo
menos 10 cm de distancia do painel de controle

Intalacao
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«  Para operar este aparelho de forma segura, certifique-se de que ele foi instalado de
acordo com os padrdes profissionais, respeitando as instrugdes de instalagao. Os
danos ocorridos devido a instalagdo incorreta nao estao dentro da garantia.

+ Ao fazer ainstalagao, use luvas de protegéo para evitar ser cortado por arestas
afladas.

+  Verifigue o aparelho se ha algum dano antes da instalagao e ndo conecte o aparelho
se houver. Antes de ligar o aparelho, retire todos os materiais de embalagem e a
pelicula adesiva do aparelho.

+  Asdimensdes anexadas estdo em mm. E necessario ter o plugue acessivel ou
incorporar um interruptor na instalagéo fixa, para desligar o aparelho da alimentagéo
apos a instalagado, quando necessario.



Causas de danos

1. Acessorios, papel aluminio, papel vegetal ou louga nao devem ser colocados no
fundo da cavidade. Nao cubra o fundo com qualquer tipo de folha ou papel ve-
getal. Ndo coloque a louga no fundo se tiver regulado uma temperatura superior
a 50 °C. Isso fara com que o calor se acumule. O esmalte ficara danificado.

2. Folha de aluminio: a folha de aluminio na cavidade nao deve entrar em contato
com o vidro da porta. Isso pode causar descoloragao permanente do vidro da
porta.

3. Panelas de silicone: Nao use panelas de silicone, tampas ou acessorios que
contenham silicone. O sensor do forno pode ser danificado.

4. Agua no forno quente: ndo coloque 4gua na cavidade enquanto estiver quente.
Isso vai causar vapor. A mudanga de temperatura pode causar danos ao esmal-
te.

5. Umidade na cavidade: por um longo periodo de tempo, a umidade na cavida-
de pode levar a corrosao. Deixe o aparelho secar apés o uso. Nao mantenha
alimentos Umidos na cavidade fechada por longos periodos de tempo. Nao
armazene alimentos na cavidade.

6. Esfriar o aparelho com a porta aberta: Apds o funcionamento a altas tempera-
turas, deixe o aparelho esfriar apenas com a porta fechada. Ndo prenda nada na
porta do aparelho. Mesmo que a porta fiqgue apenas uma fresta aberta, a frente
dos moveis proximos pode ser danificada com o tempo. Sé deixe o aparelho
esfriar com a porta aberta se houver muita umidade durante o funcionamento
do forno.

7. Junta extremamente suja: Se a junta estiver muito suja, a porta do aparelho
pode ndo fechar muito bem. As frentes das unidades adjacentes podem ser
danificadas. Sempre mantenha as juntas limpas.

8. Porta do aparelho como assento, prateleira ou bancada: Nao se sente sobre a
porta do aparelho, ndo cologue ou pendure nada nela. Ndo coloque panelas ou
acessorios na porta do aparelho.

9. Inserir acessorios: dependendo do modelo do aparelho, os acessérios podem
riscar o painel da porta ao fechar a porta do aparelho.

10. Transporte do aparelho: nao transporte nem segure o aparelho pelo puxador da
porta. A maganeta da porta ndo suporta o peso do aparelho e pode quebrar.

11. Se vocé usar o calor residual do forno desligado para manter os alimentos
quentes, pode ocorrer um alto teor de umidade dentro da cavidade. Isso pode
causar condensagao e pode causar danos de corrosao em seu aparelho, bem
como prejudicar sua cozinha. Evite a condensacao abrindo a porta ou use o
modo "Descongelar”.



Conhega seu aparelho

Identificar o seu aparelho

Neste capitulo explicaremos o painel de controle e acessorios. Ao mesmo tem-

po, vocé também conhecera as varias fungdes do seu aparelho.

Nota: Dependendo do modelo do aparelho, detalhes e cores individuais podem

ser diferentes.

Painel de controle

Fungao {‘3} ®
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Botoes

Gire esses botbes para definir o modo de operacao, cada botéo é bem ajustado
com os icones de serigrafia proximos no vidro do painel de controle para que
vocé possa operar facilmente seu aparelho com os dedos

Luz indicadora

O indicador é uma espécie de luz que avisa se as resisténcias dentro do eletro-
doméstico estao funcionando ou ndo, enquanto ele esta ligado, o indicador fica

aceso e apagado de forma intermitente.

Comandos

Os comandos individuais sdo adaptados as varias fungdes do seu aparelho.
Vocé pode configurar seu aparelho de forma simples e direta. Ndo ha nenhuma
restricdo para as ordens de operacao dos botdes, tornando-se totalmente livre

ao usar o aparelho.

Temperatum




Modos de operagao

O seu aparelho possui varios modos de operacédo que o tornam mais facil de
usar. Para que possa encontrar o tipo de aguecimento correcto para o seu prato,
explicamos aqui as diferencas e areas de aplicagao.

@ Modo Temperatura | Uso
Luz interna / Para iluminar a cavidade sem
ligar o elemento de aqueci-
mento.
Descongelar / Para descongelar alimentos

2

congelados suavemente.

Grill 50°C~250°C [ Para grelhar pequenas quan-
tidades de alimentos. A area
central sob o elemento de
aquecimento fica quente.

[

Grill + ventilador | 50°C~250°C | Para cozinhar e assar de
forma uniforme no interior do
forno. O ventilador distribui

o calor dos elementos de
aguecimento uniformemente
ao redor da cavidade

Conveccao 50°C~250°C | Para cozi_nhar e assar d¢
forma uniforme no interior do
forno. O calor vem do aque-
cedor circular ao redor do
ventilador uniformemente.

]

Notas

1. Paradescongelar grandes porgoes de alimentos, pode-se retirar as grades
laterais e colocar o recipiente no piso da cavidade.

2. Paraaquecer talheres, é benéfico retirar as grades laterais e os modos de
aquecimento "grill + ventilador” e "convecgédo” com regulagao de temperatu-
ra de 50°C sdo Uteis. "Grill + ventilador" deve ser usado, se mais da metade
do fundo da cavidade estiver coberto pelos talheres.

3. Devido a uma distribuigao de calor ideal no interior da cavidade durante o
“convecgao", o ventilador funcionara em determinados momentos do pro-
cesso de aquecimento, para garantir o melhor desempenho possivel



Cuidado

1. Sevocé abrir a porta do aparelho durante uma operagao continua, a opera-
¢ao nao sera interrompida. Tenha especial cuidado com o risco de queima-
duras.

2. Nao cubra as aberturas de ventilagdo. Caso contrario, o aparelho pode
derreter. Para fazer o aparelho esfriar mais rapidamente apos a operacéao, a
ventoinha de refrigeracdo pode continuar a funcionar por um periodo depois

lluminagao

Ao ligar o aparelho em qualguer modo, a lampada estara sempre acesa até

gue a operacao seja concluida. Vocé pode usar o modo principal: “Luz interna”
durante diferentes operagdes, ou seja, limpeza, preparagao do processo de cozi-
mento, modos de pausa de aquecimento ao abrir a porta.

Ventoinha
O ventilador de resfriamento liga e desliga conforme necessario. O ar quente é
removido por cima da porta.

Acessorios incluidos
O seu aparelho esta equipado com os seguintes acessorios

Grade de Arame Assadeira
Para louga, formas de bolo e Para assados de bandeja e
pratos refratarios. Para assa- pequenos produtos assados

dos e grelhados

Vocé pode usar a bandeja para colocar liquidos ou cozinhar alimentos com
suco. Use apenas acessorios originais. Eles sao especialmente adaptados para
o seu aparelho.

Nota

Os acessorios podem deformar ao esquentar. Isso nao afeta sua fungéo. Depois
de esfriarem novamente, eles recuperam sua forma original.

Insercao de acessorios

A cavidade possui cinco posigbes de prateleira. As posigbes das prateleiras sao
contadas de baixo para cima. Os acessorios podem ser puxados aproximada-
mente até a metade sem tombar.



Notas
1. Certifique-se de sempre inserir os acessorios na cavidade da maneira cor-
reta.

2. Sempre insira os acessorios totalmente na cavidade para que eles nao
toquem na porta do aparelho

Fungao de travamento

Os acessorios podem ser puxados aproximadamente até a metade até que
travem no lugar. A fungéo de travamento evita que os acessorios se inclinem.
Os acessorios devem ser inseridos na cavidade corretamente para a protegao
contra inclinagédo. Ao inserir a grade, certifique-se de que a grade esteja voltada
para a diregao correta, como na figura 1 e 3.

Ao inserir a bandeja posterior, certifique-se de que ela esteja voltada para a
direcéo correta, como na figura 1 e 4.



Operar seu aparelho.

Primeiro uso
Antes de utilizar o aparelho para preparar alimentos pela primeira vez, deve
limpar a cavidade e os acessorios.

1. Remova todos os adesivos, peliculas de protegéo de superficie e pecas de

protecao para transporte.

Remova todos o0s acessorios e 0s suportes laterais da cavidade.

3. Limpe bem os acessorios, as grades laterais e as cavidades com agua e
sabdo um pano macio.

4. Certifique-se de que a cavidade nao contém sobras de embalagens, como
resquicios de poliestireno ou pedacos de madeira, que podem causar risco
de incéndio.

5. Para eliminar o cheiro de aparelho novo, aquega o aparelho vazio e com a
porta do forno fechada.

6. Mantenha a cozinha bem ventilada enquanto o aparelho aquece pela
primeira vez. Mantenha criangas e animais de estimacéao fora da cozinha
durante esse periodo. Feche a porta das salas adjacentes.

7. Ajuste as configuragdes indicadas. Vocé pode descobrir como definir o tipo
de aguecimento e a temperatura na proxima secao.

N

Configuracdes

Modo de aquecimento

Temperatura 250°C

Tempo Th
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Depois que o aparelho esfriar:

1. Limpe as superficies lisas e a porta com agua e sabdo e um pano macio.
2. Seque todas as superficies.

3. Instale os suportes laterais.

Selecao de modos

0O modo de operacao padrao é desligar. Se desejar selecionar um modo de ope-
racdo de cozimento, pode fazé-lo usando o botéo de controle de modo esquer-
do. Ha um ponteiro no botao, gire este botao para fazer o ponteiro apontar para
o modo que vocé gostaria de escolher

\Fungéo (S}

O
6 ®

Configuracao de temperatura

Se vocé deseja selecionar uma temperatura para cozinhar, a forma de operar é
semelhante a forma de selecionar o modo de operacao. Vocé pode fazer isso
usando o botao de controle de temperatura. Ha um ponteiro no botao, gire este
botao para fazer o ponteiro apontar para a temperatura que vocé gostaria de
escolher.

\Temperatura 8

[e]

250
100

150
12



Ligando

Se desejar ligar o aparelho, pode fazé-lo usando o botéo de controle de tempo.
Existe um ponteiro no bot&o, rode este botédo para fazer com que o ponteiro
aponte para o tempo de cozimento que deseja escolher. O tempo maximo de
cozimento é 2 horas.

Nota

Assim que vocé girar o botédo da posicao original, o aparelho comecara a
funcionar. Se vocé girar o botao de controle de tempo no sentido anti-horéario,
o forno elétrico ird permanecer ligado, o que significa que funcionara continu-
amente sem controle de temporizador. Use-o somente quando o aparelho for
bem supervisionado por uma pessoa responsavel pela seguranga que esteja
bem ciente de como usar o aparelho com seguranca e tenha compreendido os
riscos associados. Depois que 0 aparelho comega a ser operado, o botao de
controle de tempo ira girar leve e continuamente no sentido anti-horario (exce-
to no modo PERMANECER LIGADO), quando o cozimento terminar, o ponteiro
voltara para a posicao original e vocé ouvira um tilintar claro de sino.

KTimer ®
o
Continuo «

|
120 40

100 60

Indicador

Enquanto o aparelho comeca a cozinhar alimentos ou bebidas, o indicador
acendera para avisa-lo. Durante o periodo de cozimento, o indicador acendera

e apagara intermitentemente. Isto apenas indica os momentos em que as resis-
téncias de aquecimento estéo ligadas ou nao - este processo é normal.

13 I



Mudando

Durante o periodo de funcionamento do aparelho, os botdes do painel de con-
trole podem ser girados novamente para atender as suas necessidades ou alte-
racdes. Gire o botao de controle do modo atual para outro enquanto o aparelho
esta funcionando, para alterar a fungdo enquanto os alimentos estao sendo
cozinhados. Neste ponto, se vocé girar o botéo para luz interna ou degelo, os
elementos de aquecimento serdo desligados. Se vocé girar o botdo de volta
para a posigao original, o aparelho sera desligado, mas o cronémetro continua-
ra contando e a lampada continuara ligada.

A ventoinha de cozimento pode continuar funcionando dependendo da tem-
peratura do aparelho. Gire o botdo de controle de tempo, do presente para os
outros, enquanto o aparelho esta funcionando, para alterar o tempo de cozi-
mento restante enquanto os alimentos sao cozinhados. Neste ponto, se vocé
girar o bot&o de volta para a posigéo original (zero), significa que o aparelho
sera desligado. Vocé vera que o indicador também sera desligado para avisa-lo
sobre isso.

Cuidado!

Depois de desligar o aparelho, ele fica muito quente, especialmente dentro da
cavidade. Nunca toque nas superficies interiores do aparelho ou nas resistén-
cias de aquecimento. Use luvas de forno para remover acessorios ou louga
da cavidade e deixe o aparelho esfriar. Mantenha as criangas a uma distancia
segura ao mesmo tempo para evitar queimaduras.

Nota

Alterar os modos / temperatura / tempo de descanso de cozimento pode ter
algumas influéncias negativas no resultado do cozimento, recomendamos que
nao o faga, a menos que tenha experiéncia em cozinhar.



Uso eficiente de energia

1.

2.
3.

o o

10.

11.

Remova todos o0s acessorios, que ndo sdo necessarios durante o processo
de cozimento.

N&o abra a porta durante o processo de cozinhar e assar.

Se vocé abrir a porta durante o cozimento, mude o modo para “Lampada
(sem alterar o ajuste de temperatura).

Diminua a configuracdo de temperatura nos modos sem ventoinha para 50
° C de 5a 10 minutos antes do final do tempo de cozimento.

Portanto, vocé pode usar o calor da cavidade para concluir o processo.

Use "grill + ventilador”, sempre que possivel.

Vocé pode reduzir a temperatura em 20 ° C a 30 ° C. Vocé pode cozinhar e
assar usando "grill + ventilador" em mais de um nivel ao mesmo tempo.

Se nao for possivel cozinhar pratos diferentes ao mesmo tempo, vocé pode
aquecer um apoés o outro para usar o estado de pré-aquecimento do forno.
N&o pré-aqueca o forno vazio, se ndo for necessario. Se necessario, coloque
os alimentos no forno imediatamente apds atingir a temperatura indicada
ao desligar o indicador luminoso pela primeira vez.

Nao use folhas refletivas, como folhas de aluminio, para cobrir o piso da
cavidade.

Use formas e recipientes com acabamento escuro fosco e leves. Tente nao
usar acessorios pesados com superficies brilhantes, como ago inoxidavel
ou aluminio.
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Manutencgao do seu aparelho

Produto de limpeza

Com bom cuidado e limpeza, seu aparelho mantera sua aparéncia e permane-
cera em pleno funcionamento por muito tempo. Explicaremos aqui como deve
cuidar e limpar corretamente o seu aparelho. Para garantir que as diferentes
superficies ndo sejam danificadas pelo uso do agente de limpeza errado, obser-
ve as informacoes da tabela. Dependendo do modelo do aparelho, nem todas as
areas listadas podem estar no seu aparelho.

Cuidado!
Risco de danos de superficie

Nao use:

1. Agentes de limpeza asperos ou abrasivos.

2. Produtos de limpeza com alto teor de alcool.

3. Esfregbes duros ou esponjas de limpeza.

4. Limpadores de alta pressao ou limpadores a vapor.

5. Produtos de limpeza especiais para limpar o aparelho enquanto este esta

guente.

Lave bem os novos panos de esponja antes de usar.

DESCARTE

O icone com a lixeira cruzada no lixo de equipamentos elétricos ou
. eletrénicos estipula que este equipamento nao deve ser descartado

EE  juntamentecomolixodomésticonofinalde suavidatil. Vocéencontrara
pontos de coleta para devolucao gratuita de residuos de equipamentos elétricos
e eletrénicos nas proximidades.
A coleta seletiva de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos visa
permitir a reutilizagao, reciclagem e outras formas de recuperagao de residuos
de equipamentos, bem como evitar efeitos negativos para o meio ambiente
e a saude humana causados pelo descarte de substancias perigosas
potencialmente contidas no equipamento.
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Area externa do aparelho

Limpeza

Frente de ago inoxidavel exterior do aparelho

Agua quente com sab&o: Limpe com um pano
de prato e depois seque com um pano macio.
Remova manchas de calcério, gordura, amido e
albumina (por exemplo, clara de ovo) imedia-
tamente. A corrosao pode se formar sob tais
manchas. Apliqgue uma camada muito fina do
produto de limpeza com um pano macio

Plastico

Agua quente com sab&o: Limpe com um pano
de prato e depois seque com um pano macio.
N&o use limpador de vidro ou raspador de
vidro.

Superficies pintadas

Agua quente com sabao: Limpe com um pano
de prato e depois seque com um pano macio

Painel de controle

Agua quente com sab3o: Limpe com um pano
de prato e depois seque com um pano macio.
Nao use limpador de vidro ou raspador de vidro

Painéis de porta

Agua quente com sab&o: Limpe com um pano
de prato e depois seque com um pano macio.
Nao use raspador de vidro ou esfregao de ago
inoxidavel.

Maganeta

Agua quente com sab#o: Limpe com um pano
de prato e depois seque com um pano macio.
Se o descalcificante entrar em contato com a
maganeta da porta, limpe-o imediatamente.
Caso contrario, nenhuma mancha podera ser
removida

Superficies de esmalte e superficies autolim-
pantes

Observe as instrugdes para as superficies do
vao de cozimento que seguem a tabela.

Tampa de vidro para iluminagao interior

Agua quente com sab&o: Limpe com um pano
de prato e depois seque com um pano macio.

Se o forno estiver muito sujo, use um limpador
de forno.

Vedagdo da porta,
(ndo remova)

Agua quente com sab3o: Limpe com um pano
de prato. Nao esfregue.

Tampa da porta de
ago inoxidavel

N&o use produtos de aco inoxidavel. Remova a
tampa da porta para limpeza.
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Area externa do aparelho Limpeza

Acessorios Agua quente com sabo: Molhe e limpe com
um pano de prato ou escova. Se houver deposi-
tos pesados de sujeira, use um esfregdo de ago
inoxidavel.

Trilhos Agua quente com sab&o: Molhe e limpe com
um pano de prato ou escova.

Sistema Pull-out Agua quente com sab&o: Limpe com um

pano de prato ou uma escova. Ndo remova

o lubrificante enquanto os trilhos extensiveis
estiverem puxados. E melhor limpa-los quando
forem empurrados. N&o lave na maquina de
lavar louga.

Termomeétro de carne Agua quente com sab3o: Limpe com um pano
de prato ou uma escova. Nao lave na maquina
de lavar louga.

Notas

1. Ligeiras diferengas de cor na parte frontal do aparelho sdo causadas pela
utilizagao de diferentes materiais, como vidro, plastico e metal.

2. As sombras nos painéis das portas, que parecem riscos, séo causadas
pelos reflexos da iluminagao interior.

3. O esmalte é cozido em temperaturas muito altas. Isso pode causar uma
ligeira variagédo de cor. Isso é normal e néo afeta a operagéo. As bordas das
bandejas finas ndo podem ser completamente esmaltadas. Como resulta-
do, essas arestas podem ser asperas. Isso ndo prejudica a protegado anti-
corrosiva.

4. Sempre mantenha o aparelho limpo e remova a sujeira imediatamente para
gue a sujeira ndo se acumule.

Dicas

1. Limpe o vao de cozimento apds cada uso. Isso garantird que a sujeira nao
sera queimada.

2. Sempre remova manchas de calcario, gordura, amido e albumina (por
exemplo, clara de ovo) imediatamente.

3. Remova manchas de alimentos com teor de agucar imediatamente, se pos-
sivel, quando a mancha ainda estiver quente.

4. Use recipientes adequados para assar, por ex. uma assadeira



Porta do aparelho

Com bom cuidado e limpeza, seu aparelho mantera sua aparéncia e perma-
necera totalmente funcional por muito tempo. Isso explicara como remover a
porta do aparelho e limpa-la.

Para fins de limpeza e para remover os painéis das portas, vocé pode destacar a
porta do aparelho. Cada uma das dobradicas da porta do aparelho possui uma
alavanca de travamento. Quando as alavancas de travamento estédo fechadas,

a porta do aparelho é travada no lugar. Ele ndo pode ser separado. Quando as
alavancas de bloqueio estéo abertas para desencaixar a porta do aparelho, as
dobradicas estdo bloqueadas.

Aviso - Risco de ferimentos!

Se as dobradigas ndo estiverem travadas, elas podem se fechar com grande
forca. Certifique-se de que as alavancas de bloqueio estdo sempre totalmente
fechadas ou, ao retirar a porta do aparelho, totalmente abertas. As dobradicas
da porta do aparelho movem-se ao abrir e fechar a porta e vocé pode ficar pre-
so. Mantenha as méaos longe das dobradicas.

Removendo a porta do aparelho

1. Abratotalmente a porta do aparelho.

2. Abra as duas alavancas de travamento a esquerda e a direita

3. Feche a porta do aparelho até ao limite.

4. Com as duas maos, segure a porta do lado esquerdo e direito e puxe-a para
cima
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Montagem da porta do aparelho
Reconecte a porta do aparelho na sequéncia oposta a remogao.

1.

20

Ao colocar a porta do aparelho, certifique-se de que ambas as dobradicas
estao colocadas exatamente nos orificios de instalagao do painel frontal da
cavidade. Certifique-se de que as dobradicas estdo inseridas na posigao
correta. Vocé deve ser capaz de inseri-los facilmente e sem resisténcia. Se
sentir alguma resisténcia, verifique se as dobradicas estéo inseridas corre-
tamente nos orificios.

Abra totalmente a porta do aparelho. Ao abrir a porta do aparelho, vocé
pode verificar novamente se as dobradigas estdo na posicao correta. Se er-
rar no encaixe, ndo sera possivel abrir totalmente a porta do aparelho. Dobre
ambas as alavancas de blogueio fechadas novamente.

Feche a porta do forno. Ao mesmo tempo, recomendamos vivamente que
veriflque mais uma vez se a porta esta na posicdo correcta e se as ranhuras
de ventilagdo ndo estéo semi-fechadas.




Removendo a tampa da porta
O revestimento de plastico na tampa da porta pode ficar descolorido. Para reali-
zar uma limpeza completa, vocé pode remover a tampa.

Remova a porta do aparelho como instruido acima

1. Pressione no lado direito e esquerdo da tampa.

2. Remova a capa.

3. Depois de retirar a tampa da porta, as restantes partes da porta do aparelho
podem ser facilmente retiradas para que possa prosseguir com a limpeza.
Terminada a limpeza da porta do aparelho, volte a colocar a tampa e pres-
sione-a até ouvir um clique.

4. Encaixe a porta do aparelho e feche-a

Substituicao do cabo de alimentagao

Se o cabo de alimentacao estiver danificado ele deve ser substituido por um
agente autorizado pelo fabricante. Entre em contato com nosso SAC para locali-
zar a assisténcia mais proxima.

L —— 1
1  Cabo de alimentagdo_e» Marrom (L) A
b :%: Amarelo/Verde ', ¥
~ - \ Azul (N)
— |
hY = s

— Caixa de alimentagao
Caixa externa traseira
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Cuidado!

Enquanto a porta do aparelho esta bem instalada, a tampa da porta também
pode ser removida, neste momento.

1. Remover a tampa da porta significa liberar o vidro interno da porta do apa-
relho, o vidro pode ser facilmente movido e causar danos ou ferimentos.

2. Como remover a tampa da porta e o vidro interno significa reduzir o peso
geral da porta do aparelho. As dobradigas podem ser movidas mais facil-
mente ao fechar a porta e vocé pode ficar preso. Mantenha as méaos longe
das dobradicas.

Por causa dos 2 pontos acima, recomendamos enfaticamente que vocé nao re-
mova a tampa da porta, a menos que a porta do aparelho seja removida. Danos
causados por operacgao incorreta ndo séo cobertos pela garantia.

Solugoes de problemas

Se ocorrer uma falha, antes de chamar o servigo pés-venda, certifique-se de
gue nao é devido a operacdes incorretas e consulte a tabela de falhas. Muitas
vezes, vocé mesmo pode corrigir facilmente falhas técnicas no aparelho. Se um
prato nao sai exatamente como vocé deseja, vocé pode encontrar muitas dicas
e instrugbes de preparagao no final do manual de operagao.



Problema Possivel causa Solucéo
Fusivel Verifique o disjuntor
defeituoso na caixa de fusiveis

0 aparelho ] ]
n&o funciona. Corte de Verifique se a luz da cozinha

energia. ou outros aparelhos de
cozinha estéo funcionando

Os botdes cairam
do suporte no
painel de controle.

Os botdes podem ser removidos
Simplesmente coloque os botdes
de volta em seu suporte no painel
de controle e empurre-os para que
encaixem e possam ser girados
normalmente.

Os botdes foram
desengatados
acidentalmente

Os botdes ndo podem
mais ser girados
facilmente.

Ha sujeira sob os botdes. Os botdes podem ser removidos.
Para desengatar os botdes, basta
retird-los do suporte.

Como alternativa, pressione a borda
externa dos botdes de modo que eles
se inclinem e possam ser limpos
facilmente.

Limpe cuidadosamente

0s botdes com um pano e agua

com sabdo.

Seque com um pano macio

N&o use materiais afiados ou abrasivos.
N&o molhe ou limpe na maquina

de lavar louga.

N&o remova os botdes com

muita frequéncia para que o suporte
permanega estavel

0 ventilador ndo funciona o
tempo todo no modo:
"Aquecimento por ventilador”

Esta é uma operagdo normal devido a melhor distribuicao de
calor possivel e ao melhor desempenho possivel do forno.

Apds um processo de cozimento,
um ruido pode ser ouvido e um
fluxo de ar préximo ao painel de
controle pode ser observado.

A ventoinha de resfriamento ainda esta funcionando, para evitar
condigdes de alta umidade na cavidade e resfriar o forno para sua
conveniéncia. A ventoinha de refrigeragéo desligara
automaticamente

0O cozimento ndo é
suficiente no tempo indicado
na receita

E usada uma temperatura diferente da receita.

Verifique novamente as temperaturas.

As quantidades dos ingredientes séo diferentes da receita.
Verifique a receita.

Tostagem desigual

A configuragao de temperatura esta muito alta ou o nivel da prateleira pode ser
otimizado. Verifique a receita e as configuragdes.

0 acabamento da superficie e / ou a cor e / ou 0 material da louga nao foram

a melhor escolha para a funcao de forno seleccionada

Quando usar calor radiante, como 0 modo “Aquecimento superior e inferior”, use
utensilios de forno com acabamento fosco, de cor escura e leve.

Alampada ndo acende

A lampada precisa ser substituida.




Aviso - Risco de choque elétrico!

Reparos incorretos sao perigosos. As reparagoes so podem ser efectuadas e
os cabos de alimentagéo danificados substituidos por um dos nossos técnicos
de pds-venda treinados. Se o aparelho estiver avariado, desligue o aparelho da
corrente ou desligue o disjuntor da caixa de fusiveis. Contactar o servigo pos-
-venda.

Tempo maximo de operagao
O tempo maximo de operacao deste aparelho é de 9 horas, para evitar que vocé
se esqueca de desligar a energia.

Substituindo a lampada no canto da cavidade

Se a lampada de cavidade falhar, ela deve ser substituida. As lampadas halége-
nas resistentes ao calor de 25W e 22 0V podem ser adquiridas no servigo pos-
-venda ou em revendedores especializados. Ao manusear a lampada haldgena,
use um pano seco. Isso aumentara a vida Util da lampada.

Atencao

Risco de choque elétrico!

Ao substituir a lampada, os contatos do soquete da lampada estao energizados.
Antes de substituir a lampada, desligue o aparelho da rede elétrica ou desligue o
disjuntor da caixa de fusiveis.

Risco de queimaduras!

0 aparelho fica muito quente. Nunca toque nas superficies interiores do apa-
relho ou nas resisténcias de aquecimento. Sempre deixe o aparelho esfriar.
Mantenha as criancas a uma distancia segura.

1. Cologue uma toalha na cavidade fria para evitar danos.

2. Gire atampa de vidro no sentido anti-horario para remové-la.

3. Retire alampada - ndo a gire.

4. Remova a toalha e ligue o disjuntor para ver se a lampada acende.

Insira a nova lampada, certificando-se de que os pinos estejam na posicdo cor-
reta. Empurre a lampada com firmeza.

5. Aperte a tampa de vidro de volta.
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Cobertura de vidro

Se a tampa de vidro da lampada de halogénio estiver danificada, ela deve ser
substituida. Vocé pode obter uma nova tampa de vidro no servigo pos-venda.
Especifique o modelo do seu aparelho

Atendimento ao cliente

0 nosso servigo pos-venda esta a sua disposicao se o seu aparelho necessitar
de reparos. Sempre encontraremos uma solugao adequada. Entre em contato
com o revendedor onde vocé por este aparelho. Ao nos ligar, fornega o nimero
do modelo e nimero de série para que possamos lhe fornecer o conselho corre-
to. A placa de identificagdo com esses nimeros pode ser encontrada ao abrir a
porta do aparelho

MODELO: EFE65EP
FREQUENCIA NOMINAL: 60Hz
TENSAO NOMINAL: 220V
POTENCIA: 2000W

Para poupar tempo, pode anotar o modelo do seu aparelho e o nimero de tele-
fone do servico de pdés-venda no espago abaixo, caso seja necessario.

Cartdo de manutengao
- Numero do modelo:

- Numero de série:

- Data de compra:

- Loja de compras:

Atencao!

Este aparelho deve ser instalado de acordo com os regulamentos em vigor e
apenas usado em um espago bem ventilado. Leia as instrugbes antes de insta-
lar ou usar este aparelho.
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Dicas

Vocé quer cozinhar
sua prépria receita

Tente usar configuragdes de receitas semelhantes
primeiro e otimize o processo de cozimento devido ao resultado.

O bolo esta pronto?

Coloque um palito de madeira dentro do bolo cerca de 10 minutos
antes de atingir o tempo de cozimento indicado. Se ndo houver massa
crua no palito depois de retirado, o bolo esté pronto.

O bolo perde grande volume
durante o resfriamento apds
o cozimento

Tente diminuir a configuracdo de temperaturaem 10°C
e verifique as instrucdes de prepara¢do dos alimentos em relacao
ao manuseio mecanico da massa.

A altura do bolo é no meio muito
mais alta do que no anel externo

N&o engraxe o anel externo da forma de mola.

O bolo esta muito marrom no topo

Use um nivel de prateleira mais baixo e / ou use uma temperatura
definida mais baixa
(isso pode levar a um tempo de cozimento mais longo).

O bolo esta muito seco

Use uma temperatura definida 10 ° C mais alta
(isso pode levar a um tempo de cozimento mais curto)

A comida é bonita,
mas a umidade dentro
é muito alta

Use uma temperatura definida 10 ° C mais baixa
(isso pode levar a um tempo de cozimento mais longo)
e verifique a receita.

O escurecimento é desigual

Use uma temperatura definida 10 ° C mais baixa
(isso pode levar a um tempo de cozimento mais longo).
Use o modo “"Aquecimento superior e inferior” em um nivel.

O bolo estd menos
dourado no fundo

Escolha um nivel abaixo.

Cozinhar em mais de um nivel ao
mesmo tempo: uma prateleira é
mais escura que a outra.

Use um modo assistido por ventilador para assar em mais de um nivel
e retire as bandejas individualmente quando estiver pronto.

N&o é necessario que todas as bandejas estejam prontas ao

mesmo tempo

Agua condensada durante
0 cozimento

0 vapor faz parte do cozimento e do cozimento e sai normalmente

do forno junto com o fluxo de ar de resfriamento.

Este vapor pode condensar em diferentes superficies do forno ou
perto do forno e formar gotas de dgua. Este é um processo fisico e nao
pode ser evitado completamente.

Que tipo de louca pode ser usada?

Todos os utensilios de cozimento resistentes ao calor podem ser usados.
Recomenda-se nao usar aluminio em contato direto com alimentos,
principalmente quando esta acido. Certifique-se de um bom ajuste
entre o recipiente e a tampa

Como usar a fungéo grill?

Pré-aqueca o forno por 5 minutos e coloque os alimentos no nivel
indicado neste manual. Feche a porta do forno ao usar qualquer
modo de grelha. Néo utilize o forno com a porta aberta, exceto para
carregar / retirar / verificar os alimentos.

Como manter o forno limpo
durante o cozimento?

Use a bandeja com 2 litros de é4gua no nivel 1. Quase todos os liquidos
que pingam dos alimentos colocados na grade sdo capturados
pela bandeja.




O elemento de aquecimento em
todos os modos de grelhar liga e
desliga ao longo do tempo.

E uma operacao normal e depende da configuracao de temperatura.

Como calcular as configuragoes
do forno, quando o peso de um
assado nao é fornecido por
uma receita?

Escolha as configuragdes ao lado do peso do assado e altere
ligeiramente a hora. Use uma sonda de carne, se possivel,

para detectar a temperatura dentro da carne.

Coloque a cabeca da sonda de carne com cuidado na carne,

de acordo com as instrucdes do fabricante.

Certifique-se de que a cabeca da sonda seja colocada no meio
da maior parte da carne, mas nao préximo a um o0sso ou buraco.

O que acontece se um liquido
for derramado em um alimento
no forno durante o processo de
cozimento?

O liquido fervera e o vapor surgird como um processo fisico normal.
Tenha cuidado, porque o vapor é quente. Consulte também
“Condensacéo da dgua durante o cozimento” para obter mais
informacdes. Se o liquido contiver alcool, o processo de fervura

sera mais rapido e pode levar a chamas na cavidade.
Certifique-se de que a porta do forno fica fechada durante esse
tipo de operacéo. Por favor, controle o processo de cozimento ou
cozimento com cuidado. Abra a porta com muito cuidado

€ apenas se necessario.

Eficiéncia de Energia
Por favor, observe as seguintes informagdes

1. A medicdo é realizada no modo "convecgao” para determinar a data refe-
rente ao modo de ar forgado e a classe de rétulo.

2. A medicao é realizada no modo "Aquecimento Superior e Inferior" para de-
terminar os dados relativos ao modo convencional

3. Durante a medicao, apenas 0 acessorio necessario esta na cavidade. Todas
as outras pecas devem ser removidas

4. O forno é instalado conforme descrito no guia de instalacdo e colocado no
meio do gabinete

5. E necessario que a medigdo feche a porta como em casa, mesmo quando
o cabo atrapalhar a funcédo de vedagao da junta durante a medigdo. Para
certificar-se de que n&o haja efeitos negativos em relagédo ao disturbio de
vedacdo devido aos dados de energia, é necessario fechar a porta com
cuidado durante a medic&o. Pode ser necessario o uso de uma ferramenta
para garantir a vedacao da gaxeta, como acontece em casa, onde nenhum
cabo atrapalha a funcao de vedacéo.

6. A determinacao do volume da cavidade é realizada para a utilizagdo "Des-
congelar" conforme descrito na pagina 14. Para garantir uma utilizagdo
eficiente do forno, séo retirados todos os acessoérios incluindo as grades
laterais.
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Ficha de dados
Peso liquido 33kg
Fonte de calor Elétrica
Volume util 2L
Nota
Todos os modos do forno descritos na pagina 7 sdo funcdes principais do
forno.



TERMO DE GARANTIA
INTRODUGAO

A EOS solicita aos seus consumidores que leiam atentamente o manual de instrugdes do
produto para usufruir corretamente de todos 0s seus recursos.

A EOS concede garantia sobre defeito de fabricagdo, conforme prazos e condigbes deste
Termo de Garantia.

As garantias legal e/ou especial compreendem a substituicao de pecas e méao de obra
necessarias para o reparo de defeitos devidamente constatados, pelo fabricante ou pela
assisténcia técnica credenciada.

1. CONDIGOES DA GARANTIA

1.1. IMPORTANTE A garantia aqui expressa, cessara caso ocorra uma das seguintes
hipdteses:

a) Houver remocéo ou adulteragao da etiqueta com numero de série ou a nota fiscal de
venda nao for apresentada no momento do atendimento em garantia;

b) O produto ndo tenha sido instalado, operado, reparado e/ou mantido de acordo com
as instrugdes fornecidas pelo Fabricante;

¢) O produto for aberto, ajustado, alterado e/ou reparado por pessoas e/ou empresas ndo
autorizadas pelo Fabricante;

d) O produto for ligado em tenséo diferente a qual foi destinado ou por meio de extensées
e adaptadores de tomada ndo compativeis;

e) O produto sofrer mau uso, choques, descuidos ou ainda, sofrer alteragdes ou consertos
feitos por entidade ndo credenciada como assisténcia técnica EOS.

f)  Constado corrosdo provocada por riscos, deformagdes ou similares decorrentes
da utilizagdo do produto, bem como eventos consequentes da aplicagdo de produtos
quimicos, abrasivos ou similares que danifiquem a qualidade ou material componente;

g) O produto ndo estiver em bom estado de funcionamento devido a impactos fisicos,
uso indevido, negligéncia, acidente e/ou outros abusos, inclusive advindos de manuseio
inadequado, desgaste natural e/ou atos da natureza, caso fortuito e forga maior.

1.2. A GARANTIA NAO COBRE:

a) Despesas com instalagdo ou desinstalagao do produto;

b) Despesas com transporte e mao-de-obra para preparagao do local da instalagao;

¢) Servigos e/ou despesas de manutencgdo e/ou limpeza do produto

d) Despesasdecorrentes deinstalagdo de pegas e acessdrios, mesmo que comercializados
pela EOS,;

e) Pecas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis ou consumiveis, pegas maoveis ou
removiveis em uso normal, tais como, lampadas, filtros, botées de comando, puxadores,
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bem como, a méao de obra utilizada na aplicagdo dessas pegas e as consequéncias
advindas dessas ocorréncias

f) Despesas com mao de obra, matérias, pegas e adaptagdes necessarias a preparagao
do local para instalagdo do produto, ou seja: rede elétrica, de gas e hidraulica, alvenaria,
aterramento, bem como suas adaptagoes;

g) Falhas no funcionamento do produto decorrentes de insuficiéncia, interrupgdes,
problemas ou falta de fornecimento de energia elétrica;

h) Chamadas relacionadas a orientagdo de uso dos produtos constante no manual de
instrugdes, sendo tais chamadas passiveis de cobranga;

i) Despesas de deslocamento do servigo autorizado quando o produto estiver fora do
municipio sede do assistente técnico.

J) Danos causados por movimentagao incorreta e avarias de transporte, caso o transporte
do produto tenha sido realizado pelo cliente.

2. PRAZO DE GARANTIA:

O prazo de garantia contratual é de 12 (doze) meses, estando incluido neste prazo o
periodo da garantia legal de 90 (noventa) dias. O prazo de garantia inicia-se a partir da
data da emissédo da nota fiscal de compra do produto.

3. OBSERVAGOES GERAL:

a) As despesas decorrentes de instalagdo de pegas que ndo pertengam ao produto sdo
de responsabilidades Unica e exclusiva do consumidor;

b)  Este termo de garantia é valido para produtos vendidos e instalados no territdrio
brasileiro.

c¢) A EOS., buscando a melhoria continua de seus produtos, reserva-se ao direito de
alterar as caracteristicas técnicas e estéticas dos produtos sem prévio aviso;

d) Para sua comodidade, preserve o manual de instrugées, certificado de garantia e a
nota fiscal do produto.

EOS.

Servigo de Atendimento ao Consumidor

Horario de atendimento:
Segunda a sexta, das 8:00 as 18:00
E-mail: sac@eos.com.br
0800 721 8900
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PREMIUM

Servigo de Atendimento ao Consumidor

Horario de atendimento:

Segunda a sexta, das 8:00 as 18:00
E-mail: sac@eos.com.br
0800 721 8900




